


TROVA QUI IL TUO VINO
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Un innovativo strumento progettato per semplificare ed

-

arricchire la vostra esperienza nella ricerca dei vini.
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Pinot Grigio

Il Pinot Grigio "Le Marsure™ fa parte della linea dei vini della cantina
Teresa Raiz, realizzati con Fintento di mettere im fuce il forte legame
storico del witign con il terrair frivlano. Una sintesi d'eccellenze che
eraa un vino di qualit. | terrenl vocatl & il clima ideale, consentona al
Pinot Grigio di esprimersi con particolare ricchezza e armonia, dando vita
A un blanco, di grande fascino, Il frutto maturs, il gesto eqoilibrato & la
persistenza aromatica, conguistano fin dal primo sorso, facendone un
ottimo :nmplgm i uu'nla Rattinato & intenso, 5 abbina molto bene

pesce & carni bianche delicate. "Le Marsure®, Pinot Grigio di Teresa itau
i prodatto con le uve che provengono dal vigneti che hanno |3
particodarita di trovarsi in un‘area caratterizzata da terreni pioktosto
planeggianti, con swoli sassosi ¢ ghialosi, d'antica origine alluvicnate,
Poveri @ molto drenanti. si sono rivelati perfetti per il Pinot Grigio. che '
grazie al clima mite & temperato, arriva a materazione con un corredo &
aromatico molto ricco di profami @ aromi. La vendemmia 5 svolge

manualmente, per solito versa |3 fine del mese di agosto. | miglon

grappali, selezionati in vigna, sone sottoposti a una pressatura soffice,

Dopo una decantazione statica, il mosto viene avviato alla fermentarione

in tini d*acciaio inox abla temperatura controflata di circa 18 “C. Il ving

matidra in wasche d'acciaio $ur e per tri mesi prima destens

mbottigiato. I ving Pinot Grigio “Le Marsure" i Teresa Raiz & una bell Con WINEIS, gli utenti possono cercare i vini in base a diversi

versione di quésto vitigno francese particolarmente amato oltre oceano.

€1242- € 1135 . criteri, come tipologia, abbinamento, prezzo e vini in offerta.

. Ogni vino elencato ha una propria scheda con una serie di
Abbinsments: | informazioni che vanno dall'annata alla provenienza, fino ai 1

Ideale con piatt] a base di pesce, frutti & mare, insalabe fresche.
antipasti leggeri e piatti a base di pollo o tacching.

piatti consigliati per I'abbinamento. Inoltre, offriamo

suggerimenti sui prodotti disponibili nel punto vendita che ‘

potrebbero accompagnare al meglio il vino scelto.

Arrasto di tacching Tris frutti di mare Aperitiame

_ .
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Hai scelto:
Pinot Neair Moulin de Gassac

Conferma e vai allo scaffale per il tuo prodotto

Conferma

Una volta individuato il vino da prendere, |'utente viene guidato

verso il prodotto scelto attraverso I'accensione dei led collocati -

sullo scaffale.
- : 3 - E
3 | al.



~ S

WI N E ’s , _ . "_[ i'ﬁr‘.'I"Ll‘_ l*l',‘![v i r* | o

E'un prodotto GEMINILAB

w8 CONTATTI
-

Email: info@geminilab.eu
Tel: +39 389 193 4184

GEMINILAB Via Sant'Aniello, 6 82036 Solopaca (BN)




